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UN VIAGGIO FRA LE DEFINIZIONI, LE ABBREVIAZIONI E GLI ACRONIMI
NEL CAMPO DELLA SICUREZZA DEGLI ALIMENTI: BENVENUTI A BORDO !

Questo numero di Eurofishmarket e I rispettivo
quaderno n.13 si sono fattl tutt'uno al fine di “ospitare” la
pubblicazione “ Evoluzione della sicurezza degli alimenti
“food safety™: dal controllo analitico/igienico ai sistemi
di gestione (0 controllo)™ , un opera dei Dott. ri Antonio
Menditto, Gualtiero Fazio, Anna Giovanna Fermani,
Salvatore Bavetta, Alfredo Pecoraro. Lo “scopo del
lavoro & quello di descrivere I'evoluzione delle norme, e
dei correlati strumenti operativi, a disposizione degli
operatori del settore alimentare (OSA) per garantire [a
sicurezza degli alimenti [“food safety” In lingua inglese],
intesa come I'insieme delle misure e delle condizioni
che -- lungo la filiera agro-alimentare, dalla produzione
primaria al commercio al dettaglio - garantiscono l'igiene
e la qualité dei prodotti alimentari. Tali misure e condizioni
-- necessarie per controllare i pericoll e garantire
Iidoneitd al consumo umano del prodotti alimentari
tenendo conto dell'uso previsto - sono fondamentali al
fine di prevenire, eliminare o ridurre a livelli accettabili ii
rischio dell'insorgenza di malattie di origine alimentare”.
Ringraziamo gli autori per avere scelto la nostra rivista
per questa pubblicazione esclusiva che sard di enorme
utilita per molti addetti non solo al settore ittico ma degli
alimenti in generale. Dunque buona lettura

La redazione
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